Rozwigzanie £
dla profesjalnego sprzetu
kuchennego

Profesjonalne rozwigzania filtracyjne BRITA

Nowy system odwroconej osmozy dla\plecow
konwekcyjno-parowych, piekarnikow i Zinyaae




Witamy
w swiecie BRITA

BRITA to $wiatowy lider w dziedzinie filtracji wody z ponad 50-letnim doswiadczeniem. Nasza rodzinna firma dazy do dostar-
czania najwyzszej jakosci filtracji z poszanowaniem zrdwnowazonego rozwoju. Profesjonalne systemy filtracji BRITA cieszg sie
zaufaniem w najbardziej wymagajacych srodowiskach. Sprawdzona niemiecka technologia i zaktady produkcyjne w Unii Euro-
pejskiej przyczyniajg sie do tworzenia i rozwijania portfolio rozwigzan w zakresie filtracji wody, ktére optymalizujg wode z sieci
wodociggowej, na ktérej wszyscy polegamy.

Staramy sie wywierac pozytywny wptyw na nasza planete, inspirujac zmiany i umozliwiajgc korzystanie ze zoptymalizowanej
wody w inteligentny i prosty sposodb, tak aby mozna byto prowadzi¢ zréwnowazony i dochodowy biznes. Zapewnienie prawi-
dtowo przefiltrowanej wody z sieci wodociggowej zapewnia wydajnosé, zysk i korzysci operacyjne dla sektoréow gastronomii,
produkcji zywnosci i higieny kuchni.

Ponad 20 miliardéw litrow

wody przeptywa przez produkty BRITA kazdego roku.

Ten wyjatkowy system oszczedza koszty eksploatacji, wydtuza czas uzytkowania, ogranicza awarie wywotane
zanieczyszczeniami pochodzacymi z wody. Rezultatem jest doskonale przefiltrowana woda, z ktérej powstaje
para niepozostawiajagca plam i osadow.

Dziatamy petnga para

W gastronomii, piekarnictwie i urzadzeniach do higieny kuchennej para jest kluczowym sktadnikiem wytwarzanym z wody
uzyskanej z sieci wodociggowej. Woda o réznym sktadzie, np. woda twarda lub woda powodujgca korozje, wymagajg jednakze
specyficznych filtrow.

PROGUARD Gastronomy to uniwersalne, profesjonalne rozwigzanie do filtracji wody, z wysoko wydajnym elektrycznym filtrem
odwroconej osmozy (RO) oraz filtrem wstepnym z blokiem weglowym o retencji czastek do 5um, dzieki czemu z wody redu-
kowane jest > 97 % soli. System o znacznym przeptywie wody odpowiada wymogom jakie stawiajg profesjonalne kuchnie. Jest
pewnym zabezpieczeniem przed kamieniem, gipsem i potencjalnie korozyjnymi czynnikami wynikajacymi z wysokiej zawartosci
chlorkow i siarczandw w wodzie. Z powodzeniem radzi sobie z wodg o bardzo réznych parametrach.

@ Piece konwekcyjno-parowe

Parowniki pomagajg zatrzymac w ugotowanych potrawach
substancje odzywcze, smaki i aromaty. PROGUARD Gastro-
nomy zapewnia jako$¢ gotowania poprzez usuwanie nie-
chcianych substancji z wody, zanim stanie sie ona para. W ten
sposdb poprawia sie jakos¢ potraw, wydtuza sie czas uzytko-
wania urzadzen, koszty serwisu i czyszczenia sprzetu sa re-
dukowane. Poziomy mineralizacji s rowniez dostosowywane
do indywidualnych specyfikacji, zapewniajgcych optymalng
wydajnos¢ urzadzenia dzieki sprawnie dziatajagcemu systemo-
wi tworzenia pary.

Piekarniki

Pracownicy piekarni powinni by¢ pewni, ze rezultatem pie-
czenia przy uzyciu pary wodnej bedzie pieczywo z pyszna
chrupigca skérka wolne od nieapetycznych peknieé. Wszystkie
substancje niekorzystnie wptywajace na smak i aromat musza
byc¢ usuniete z wody zanim stanie sie ona para. Dwie mem-
brany odwréconej osmozy w PROGUARD Gastronomy oraz
filtr wstepny w postaci bloku weglowego zapewniajg nie tylko
wysokiej jakosci filtracje kazdego rodzaju wody, ale réwniez
redukcje przestojow i kosztéw serwisu spowodowanych nie-
chcianymi elementami, ktére moga uszkodzi¢ dysze parowe i
cewki. Wydtuza sie czas eksploatacji urzadzen a dzieki znacz-
nej wydajnosci i opcjonalnemu zbiornikowi buforowemu, cate
zapotrzebowanie na wode jest zaspokojone, nawet w szczyto-
wym okresie.

Zmywarki/Wyparzarki

PROGUARD Gastronomy to wysoko wydajny system zapew-
niajgcy wode nie pozostawiajgcg zaciekéw podczas mycia
zastawy kuchennej w zmywarkach. Przeptyw wody wynosi
200 I/h przy temperaturze wody na wejsciu 25°C i 140 I/h
przy 15°C. Podwdjna membrana RO to rozwigzanie o duzym
przeptywie wody, przeznaczone dla profesjonalnych kuch-
ni, ktére wymagaja statej ilosci wody zdemineralizowanej,
zapewniajgcej krystaliczng czystos$¢ naczyn, szkta i ceramiki.
PROGUARD Gastronomy idealnie nadaje sie do intensywnego
uzytkowania, poniewaz przeksztatca do 50% wody w filtrat,
oszczedzajac wode i pienigdze.



Portfolio filtrow BRITA Professional
do urzadzen piekarniczych i zmywarek

Korzysci PROGUARD Gastronomy

Dwie membrany RO premium zatrzymujace >97 % soli w celu optymalnej ochrony urzadzenia.

BRITA jest dostawca kompleksowych rozwigzan z wszechstronnym doswiadczeniem w zakresie higieny, wydajnosci i
specjalizacji (specyficznych wymagan branzowych), z ktérego korzystajg klienci prywatni i biznesowi na catym swiecie.
PROGUARD Gastronomy uzupetnia sprawdzonga linie profesjonalnych systemow, w tym PURITY C Steam, PURITY C XtraSafe,
PURITY Steam, PURITY Clean and PURITY Clean Extra.

Indywidualne ustawienie poziomdw mineralizacji przez mieszanie wody kranowej, dla bojlerow
piekarnikdow wymagajacych specyficznej mineralizacji.

Filtr wstepny z blokiem weglowym zatrzymujacy czasteczki do 5um, zapewniajgcy sprawne
funkcjonowanie urzadzenia i Swiezy smak.

Wysokowydajny system z duzym przeptywem 200 |/h (w temperaturze 25°C) i 140 I/h (15°C).
Wydajnosé membrany RO to 500 galondw dziennie.

tatwa obstuga dzieki elektrycznemu systemowi RO z niezawodng pompga z zaworem
obrotowym.

Wysoka wydajnosé, znaczna oszczednosé wody,
regulowana mineralizacja

Doskonale czysta, przefiltrowana przez BRITA PROGUARD Gastronomy woda utrzymuje piece konwekcyjno-parowe,
piekarniki i profesjonalne zmywarki w petnej funkcjonalnosci, wolne od korozji i dziatajace z optymalng wydajnosciag,
zachowujac przy tym do 50% wody w cyklu odwréconej osmozy - ponad dwukrotnie wiecej niz w przypadku trady-
cyjnych systemadw 4:1.

BRITA wierzy, ze woda powinna by¢ w sposdb zréwnowazony dostosowana do wymagan, dlatego poziom minerali-

zacji mozna regulowac za pomoca zaworu, aby doktadnie odpowiadat specyfikacji producenta maszyny.

Piekarnie i profesjonalne kuchnie potrzebujg zbalansowanej mineralizacji wody, aby poprawi¢ wyglad, smaki i aroma-
ty swoich produktéw. Zmywarki o duzej wydajnosci wymagajg nieskazitelnej i catkowicie zdemineralizowanej wody
dla higienicznego i perfekcyjnego mycia w jednym cyklu. PROGUARD Gastronomy zaspokaja wszystkie potrzeby
zwigzane z czystg woda w kuchni, poczawszy od niskiego, a skofnczywszy na dtugotrwatym wykorzystaniu w godzi-
nach szczytu.

Wydajnosé, jakosé i gwarancja bezpieczenstwa

Stata, optymalna jakos¢ wody, bez niepozgdanych smakoéw
i aromatoéw.

Maksymalne bezpieczenstwo produktu gwarantuje nieprzer-
wang prace i bezpieczne uzytkowanie.

PROGUARD Gastronomy jest tatwy w uzytkowaniu.




PROGUARD Gastronomy - kompaktowy,
skuteczny, wysokowydajny profesjonalny
system filtracji

o Filtracja wstepna
Filtracja wstepna przy pomocy bloku weglowego, umieszczone-
go w filtrze poza obudowa systemu. Zatrzymuje duze czgsteczki
do 5 um i chroni dwie wysokiej jakosci membrany RO. Ponadto
wegiel aktywny filtruje substancje niekorzystnie wptywajace na
smak i zapach wodly.

e Membrana RO

Dwie wysokiej jakosci membrany RO usuwaja jony i czastecz-
ki np. sole. Zatrzymywanie soli na poziomie > 97 %, skutecznie
chroni przed korozjg, nawet w przypadku wody o trudnych pa-
rametrach. Dodatkowo RO pomaga unikna¢ osadéw z kamienia
lub gipsu czy innych zanieczyszczen mogacych dostac sie do
urzadzenia. W potgczeniu z mineralizacja, uzyskany filtrat jest
nieskazitelnie czysty i ma neutralne pH.

Jak dziata odwrdécona osmoza?

Odwrdécona osmoza (RO) wykorzystuje potprzepuszczalng membrane do wychwytywania jonéw, czasteczek i soli z
wody. W normalnym procesie osmozy, woda przemieszcza sie od strony membrany o nizszym stezeniu rozpuszczonych
substancji statych/zanieczyszczen do strony o wyzszym stezeniu. Jak sama nazwa wskazuje, odwrocona osmoza od-
wraca ten proces, poprzez zastosowanie cisnienia, ktére zmusza wode do przejscia przez membrane na strone o niz-
szym stezeniu. To skutecznie usuwa niepozadane substancje i zanieczyszczenia.
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Znaczgaca oszczednosc wody

Bypass

Regulacja zaworu obejscia zapewnia mozliwos¢ ustawienia
poziomu mineralizacji poprzez mieszanie wody kranowej. Jest
to szczegdlnie wazne dla bojleréw piekarnikdw wymagajacych
poziomu mineralizacji okreslonego w indywidualnych specyfika-
cjach producenta.

Wyswietlacz

Whbudowany wyswietlacz pokazuje wszystkie istotne parametry
takie jak cisnienie, przeptyw wody oraz przewodnos¢ filtratu w
celu tatwego monitorowania pracy systemu.

Pompa

Elektryczny system RO z pompa z zaworem obrotowym zapew-
nia wysoka wydajnos¢, tatwa obstuge i wysoki poziom nieza-
wodnosci.

Chociaz kazdy proces RO produkuje Scieki, PROGUARD Gastronomy zostat zaprojektowany tak, aby je

zminimalizowad. W poréwnaniu z innymi systemami, ktére moga funkcjonowac przy stosunku scieki do filtratu 4:1,
PROGUARD Gastronomy zachowuje do 50% filtratu. Technologia BRITA RO jest wysoce skutecznym zabezpieczeniem
przed korozja, przestojami w pracy, niepozadanymi substancjami pogarszajagcymi smak i zapach, jak rowniez
kosztownym serwisem lub naprawami. Minimalne pory membrany mogg wychwyci¢ drobne jony soli.
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2 Download on the GETITON
@& App Store » Google Play

Jaka jest Twoja woda? BRITA moze pomoc Ci okreslic jej sktad
i dostosowac go do Twoich potrzeb.

Wiecej informacji, kontakt:

BRITA Polska Sp. z o. o. Siedziba gtéwna: BRITA SE

Ottarzew, ul. Domaniewska 6 | 05 - 850 Ozarow Mazowiecki | Polska Heinz-Hankammer-StraBe 1| 65232 Taunusstein | Germany
Tel.: +48 22 7212420 | Fax: +48 22 7212449 Tel.: +49 6128 746-0 | Fax: +49 6128 746-5033
bok@brita.net | www.brita.pl info@brita.net | www.brita.de
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