PROGUARD $:BR
Gastronomy 200

Rozwigzanie All-In-One
dla profesjonalnych kuchni

Dzieki wydajnej technologii odwréconej osmozy (RO), PROGUARD Gastronomy 200 zapewnia wysokiej jakosci,
przefiltrowang wode do stosowania w piekarnikach jak rowniez dostarcza catkowicie zdemineralizowang wode do
zmywarek. Znaczna wydajnosc i przeptyw wody powoduja, ze system odpowiada wymogom profesjonalnych kuchni,
poniewaz zabezpiecza dostawe wody nawet w warunkach znacznego zapotrzebowania. PROGUARD Gastronomy

200 skutecznie zabezpiecza przed dostaniem sie czastek do urzadzenia oraz do produktéw koricowych. Dzieki temu
unikamy zaktécen w funkcjonowaniu urzadzenia lub niezadowolenia klientéw z jakosci zakupionych produktéw. System
PROGUARD Gastronomy chroni urzadzenia przed osadem kamiennym, gipsowym oraz korozja - nawet przy zmiennym
zapotrzebowaniu na wode.

Typowe zastosowania dla PROGUARD Gastronomy to piece konwekcyjno-parowe, piekarniki i zmywarki.

Korzysci

» Znacznie zredukowane przestoje/usterki urzadzen dzieki dwom wysokiej jakosci membranom RO
z mozliwoscig zatrzymywania soli ha poziomie > 97%, co skutecznie chroni urzadzenie przed korozjg
i osadami kamiennymi i gipsowymi.

* Dostarcza wode w okresach matego jak i bardzo duzego zapotrzebowania.

* Indywidualna mineralizacja poprzez regulowane dodawanie wody kranowej zgodnie ze specyfikacja
danego urzadzenia.

* Wysoko wydajny system ze znacznym przeptywam wody - 140 |/h (przy wodzie o temperaturze 15° C)
oraz 200 I/h (w 25° C).

* Wyposazony w tatwy w uzyciu wyswietlacz, prezentujacy wszystkie istotne parametry.

* Latwe uzytkowanie dzieki elektrycznemu systemowi RO z pompa z zaworem obrotowym.

Aplikacja BRITA
Professional Filter

Service

Aplikacja Filter Service jest Twoim idealnym asystentem. To wyjat-
kowe, kompleksowe narzedzie pomaga okresli¢ wtasciwy rodzaj

i rozmiar filtra do konkretnych potrzeb. Dostarcza szczegdétowe
wskazowki instalacyjne serwisantom, oblicza, kiedy wktady beda
wymagacé wymiany, ma rowniez wiele innych innowacyjnych funkcji.
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Wydajna i skuteczna filtracja w 5 krokach

0 Filtracja wstepna

Blok weglowy zatrzymuje duze czasteczki i chroni dwie membrany odwrdconej osmozy.
Filtruje on réwniez substancje niekorzystnie wptywajace na smak i zapach wody.

e Membrany RO

Dwie wysokiej jakosci membrany skutecznie chronig urzadzenie przed korozjg i osadami

kamienia i gipsowymi oraz innymi zanieczyszczeniami.

e Bypass

Regulacja zaworu bypass-u zapewnia mineralizacje w zaleznosci od potrzeb podtaczo-

nego urzadzenia.

e Wyswietlacz

Wbudowany wyswietlacz pokazuje istotne parametry: cisnienie, przeptyw wody oraz

przewodnosé filtratu.

e Pompy

—J

Elektryczny system RO z pompa z zaworem obrotowym zapewnia wysoka wydajnosc, Rysunek pogladowy przedstawiajacy filtracje. Nie odpowiada

tatwa obstuge i niezawodnos¢.

rzeczywistym ozmiarom.

PROGUARD Gastronomy 200

Technologia Odwrdécona osmoza, wegiel aktywny
Wydajnosc' Filtr wstepny: 500 000 |
Membrana 500 GPD galondéw dziennie

Min. / Maks. ci$nienie robocze 1-6 bar

Temperatura pobieranej wody 4 -35°C

Przeptyw wody w 25 °C (w 15 °C)

200 I/h (140 1/h)

Zasilanie

220 VAC 50 Hz

Wymiary systemu (szer.\gteb.\wys.)

14,5/41/43 cm

Wymiary filtra wstepnego (szer.\gteb.\wys.)

21/17/41 cm

Waga systemu

16,2 kg

Podtaczenie doptywu i odptywu wody

G 3/4"

Pozycja robocza
PROGUARD Gastronomy 200

Zestaw startowy PROGUARD Gastronomy 200
(system RO, filtr wstepny, gtowica, zestaw instalacyjny)

Filtry wymienne

Filtr wstepny PROGUARD Gastronomy 200

Pozioma lub pionowa

Numer produktu
1053696

Numer produktu

1053363

Membrana PROGUARD Gastronomy 200 (2 szt.)

1053442

Zbiornik Numer produktu
Zestaw instalacyjny zbiornika PROGUARD Gastronomy 200 1053698
Zbiornik 8 | PROGUARD Gastronomy 1053755
Zbiornik 18 | PROGUARD Gastronomy 1053756

Czesci zamienne

Numer produktu

System RO PROGUARD Gastronomy 200 1053368
Gtowica PROGUARD Gastronomy 200 1053366
Zestaw instalacyjny PROGUARD Gastronomy 200 1053697
Zawor elektromagnetyczny PROGUARD Gastronomy 200 1053661
Wyswietlacz PROGUARD Gastronomy 200 1053662
Wyswietlacz TFT PROGUARD Gastronomy 200 1053663
Czujnik ci$nienia pompy PROGUARD Gastronomy 200 1053664
Czujnik cisnienia filtratu PROGUARD Gastronomy 200 1053665
Czujnik cisnienia doptywu wody PROGUARD Gastronomy 200 1053666
Silnik PROGUARD Gastronomy 200 1053667
Pompa PROGUARD Gastronomy 200 1053668

Pasujgce weze i zestawy wezy z naszego asortymentu FlexConnect oraz inne akcesoria mozna znalez¢ w naszym cenniku.

Uwagi

"Podane wydajnosci wynikajg z badan i obliczen przeprowadzonych dla typowych zastosowan,
warunkow i typoéw urzadzen. Ze wzgledu na wptyw zewnetrznych czynnikéw (na przyktad
zmiennej jakosci wody kranowej i/lub typu urzadzenia) wartosci te moga by¢ inne w
rzeczywistosci.

Filtry BRITA przeznaczone sg wytacznie do wody dopuszczonej do spozycia przez ludzi.

Wiecej informacji, kontakt:

BRITA Polska Sp. z o. o.

Centrala firmy: BRITA SE

Ottarzew, ul. Domaniewska 6 | 05 - 850 Ozarow Mazowiecki | Polska Heinz-Hankammer-StraBe 1| 65232 Taunusstein | Germany

Tel.: +48 22 7212420 | Fax: +48 22 7212449
rita.net | www.brita.pl

Tel.: +49 6128 746-0 | Fax: +49 6128 746-5033
info@brita.net | www.brita.de
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